
4.2.2 การดูแลระบบบำบัดน้ำเสีย  

คณะสถาปตยกรรมศาสตร กำลังดำเนินการเพ่ิมประสิทธิภาพการบำบัดน้ำเสีย โดยติดตั้งถังดักไขมันบริเวณ

อางลางภาชนะในหองทานอาหารของบุคลากร ชั้น 2 และ 3 และบริเวณจุดลางภาชนะในโรงอาหาร และไดวาง

แผนการดูแลถังดักไขมัน ดังตอไปนี้ 

 

1. มอบหมายแมบาน นำเศษอาหารในตะแกรงไปท้ิงทุกวัน 

2. มอบหมายแมบาน ตักไขมันท่ีลอยอยูเหนือน้ำออกทุก 3-4 วัน (บริเวณจุดลางภาชนะในโรงอาหาร) 

และทุกสัปดาห (บริเวณชั้น 2 และ 3) นำไขมันที่ตักใสถุงดำมัดใหแนนหนา นำไปวางที่จุดพักขยะ

ของ มก. เพ่ือให มก. นำสง กทม. ไปกำจัดตอไป 

3. มอบหมายแมบาน ลางถังดักไขมันทุก 6 เดือน โดยเจาหนาที่ฝายอาคารสถานที่ คือ นาย ปรีชา 

อินทรสกุล และนาย เกชา ทรงศิร ิเปนผูดูแล 

 

ปจจุบัน คณะสถาปตยกรรมศาสตรไดติดตั้งตะแกรงกรองเศษอาหารในอางลางจาน ดังแสดงในภาพท่ี 

4.2.2-1 (1) เพ่ือไมใหเศษอาหารปะปนไปกับน้ำเสีย และแยกขยะเศษอาหารเพ่ือนำไปจัดการตอไป แมบานจะเปน

ผูดูแลทำความสะอาดตะแกรงกรองเศษอาหารทุกวัน 

 

ภาพท่ี 4.2.2-1 (2) แสดงการดูแลรักษาถังดักไขมัน ตารางการดูแลรักษาถังดักไขมัน และแผนการดูแลถังดัก

ไขมัน ซ่ึงติดท่ีบริเวณถังดักไขมันทุกจุด เม่ือแมบานทำความสะอาดแลว จะบันทึกในตารางทุกครั้ง 

 

ภาพที่ 4.2.2-1 (3) แสดงตารางการดูแลตรวจสอบระบบบำบัดน้ำเสียและการรั่วไหล ซึ่งผูรับผิดชอบดูแล

การจัดการน้ำเสียในอาคาร จะตรวจสอบ ปรับปรุง ซอมแซมระบบบำบัดน้ำเสียใหสามารถใชงานอยางมี

ประสิทธิภาพ และตรวจสอบการรั่วไหลของน้ำเสียอยางสม่ำเสมอ 

 

นอกจากนี้ คณะฯ ไดเลือกใชผลิตภัณฑทำความสะอาด เชน น้ำยาลางจาน น้ำยาถูพ้ืน สบูลางมือท่ีเปนมิตร

กับสิ่งแวดลอม เพ่ือลดปริมาณน้ำเสีย และกำหนดมาตรการการประหยัดน้ำ เพ่ือลดปริมาณการใชน้ำ ซ่ึงกอใหเกิด

ปริมาณน้ำเสีย โดยมีมาตรการประหยัดน้ำดังเสนอในหมวดท่ี 3  

  



 
 

ภาพท่ี 4.2.2-1 (1) การติดตั้งตะแกรงกรองเศษอาหารในอางลางจาน 

 

 

 



 

  

ภาพท่ี 4.2.2-1 (2) ตารางการดูแลรักษาถังดักไขมันและแผนการดูแลถังดักไขมัน 

 

 



 

ภาพท่ี 4.2.2-1 (3) ตารางการดูแลตรวจสอบระบบบำบัดน้ำเสียและการรั่วไหล 


